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 معاونت پژوهش، برنامه ریزی و سنجش مهارت

 دفتر سنجش مهارت و صلاحیت حرفه ای

 



 

 

 د چگونه باشد؟یه بایمواد اول یک دمایه مواد کیدر ته-1

 ار سرد باشدیبس -الف

 درجه داشته باشد ۳۸ یبالا یدما -ب

 ط باشدیمح یهم دما -ج

 اشدخچال بی یهم دما -د

 باشد؟ یح نمیکدام مورد صح یک اسفنجیه کیه مایدر اصول ته-2

 ع استفاده کردیروغن ما یا کمیتوان از آب جوش و  یم -الف

 ده جدا باشدیبهتر است زرده و سف یک اسفنجیدر ک -ب

 باشد یت میار حائز اهمیبس یک اسفنجیه کیه در تهیمواد اول یریاندازه گ -ج

 پودر قند استفاده کرد شکر از یتوان به جا یم -د

 داشته باشد؟ یژگید چه ویبا یک اسفنجیتخم مرغ مورد استفاده در ک-۳

 تازه و سالم باشد -الف

 ندارد یتیتخم مرغ اهم یخ انقضایتار -ب

 ندارد یده مخلوط شده باشد مانعیاگر زرده سف -ج

 دش گذشته باشدیک ماه از تولید یتخم مرغ با -د

 بهتر است چند گرم باشد؟ کیوزن هر تخم مرغ در ک-4

 گرم ۵۰ یال 4۰ن یب -الف

 گرم ۷۰ یال ۶۰ن یب -ب

 گرم ۹۰ یال ۷۰ن یب -ج

 ندارد یتیوزن اهم -د

 زان است؟یچه م یک اسفنجینگ پودر در کیزان استفاده بکیم-۵

 دو گرم یک الیهر تخم مرغ  یبه ازا -الف

 گرم ۵هر تخم مرغ  یبه ازا -ب

 گرم 4 یال ۳هر تخم مرغ  یبه ازا -ج

 به مقدار دلخواه -د

 ک چگونه باشد؟یه کیآرد مورد استفاده در ما-۶

 د همراه سبوس گندمیآرد سف -الف

 آرد سنگک -ب

 آرد بدون نشاسته -ج

 د بدون سبوس گندمیآرد سف -د

 باشد؟ یه چگونه میب استفاده از مواد اولیفون ترتیو ش یک اسفنجیه کیه مایدر ته-۷

 شود یعات افزوده میمرغ، ماپس از آرد و تخم  -الف

 شودیعات و سپس مواد خشک مخلوط میپس از تخم مرغ و شکر، ما -ب

 شود یپس از آرد و شکر، تخم مرغ اضافه م -ج

 ندارد یتیب اضافه کردن مواد اهمیترت -د

 باشد؟ یکیبهتر است چه ک یک ها حجمید مورد استفاده در کیک بایک-۸



 

 

 یک اسفنجیک -الف

 یک کره ایک -ب

 فونیک شیک -ج

 یوه ایک میک -د

 د چگونه باشد؟یفون بایو ش یک اسفنجیه کیما-۹

 زیحباب ر یکف مانند و دارا -الف

 ظ و کشداریغل -ب

 ق و روانیرق -ج

 نیظ و سنگیغل -د

 باشد؟یهر تخم مرغ چقدر م یزان آرد مورد استفاده برایم یک اسفنجیه کیدر ته-1۰

 گرم 1۰۰ یال ۵۰ -الف

 گرم 2۰ یال 1۰ -ب

 گرم 12۰ یال 1۰۰ -ج

 گرم 4۰ یال 2۵ -د

 ، .................یک اسفنجیع کیه مایپس از ته-11

 میدهیط استراحت میک ساعت در محیمواد را  -الف

 میدهیخچال استراحت میک ساعت در یمواد را  -ب

 مید پخت کنیع بایم و سریک را نگه دارید مواد کینبا -ج

 میکن یپس از دو ساعت پخت م ختهیک را در قالب ریمواد ک -د

 ت شود؟ید رعایمغزدار کدام نکته با یک هایه کیدر ته-12

 مورد استفاده بهتر است رست شده و خرد شده باشد یمغزها -الف

 مغز مورد استفاده بهتر است کامل باشد -ب

 جات استفاده شودیاز پودر مغز -ج

 ندارد یتیت مغز اهمیفینو و ک -د

 د................ استفاده شود.یآب جوش با یبه جا یوه این مفویک شیه کیدر ته-1۳

 ر کاکائویا شیر یش -الف

 خچالیآب سرد  -ب

 یوه ایظ میا سس غلیپوره  -ج

 یا صنعتی یعیا طبیوه یآب م -د

 ست؟یح نیکدام مورد صح یک شکلاتیه کیدر ته-14

 شودیس افزوده مشود سپیزان آرد کم میزان مورد استفاده پودر کاکائو از میم -الف

 هیر مواد اولییشود بدون تغیک اضافه میه کیپودر کاکائو به ما -ب

 شودینگ پودر به مواد اضافه میپودر کاکائو همراه آرد و بک -ج

 باشد یگرم م 4۰ یال 2۰گرم آرد  2۵۰زان مورد استفاده پودر کاکائو در هر یم -د

 باشد؟ یح نمیصح یک اسفنجیکدام مورد درباره ک-1۵

 دارد یبافت متخلخل و پوک یک اسفنجیک -فال



 

 

 باشدینم یاا کرهیچرب و  یک اسفنجیک -ب

 دارد ینیبافت منسجم و سنگ یک اسفنجیک -ج

 دارد یبافت خشک اما اسفنج یک اسفنجیک -د

 داشته باشد؟ ید چه حالتیبا یده تخم مرغ پس از فرم دهیسف یک اسفنجیه کیدر ته-1۶

 یسفت و خامه ا -الف

 یو آبکشل  -ب

 کرم رنگ و کشدار -ج

 یکف مانند و آبک -د

 نداشته باشد؟ یژگیده چه ویسف یفرم ده یظرف مورد استفاده برا-1۷

 و رطوبت باشد یاز چرب یعار -الف

 باشد یشه ایا شیل یاست -ب

 و مرطوب باشد یچرب یدارا -ج

 ز و خشک باشدیتم -د

 ست؟یفون نقش زرده تخم مرغ چیو ش یک اسفنجیدر ک-1۸

 یبافت پوک و اسفنج -الف

 ک و طعمیلطافت ک -ب

 بالا و استقامت یماندگار -ج

 کیرنگ ک -د

 ک را .............یب شدن با زرده، مواد کیده تخم مرغ و ترکیسف یپس از فرم ده-1۹

 میزنیبا همزن م -الف

 میکن یمخلوط نم -ب

 میکنیبا آرد فولد م -ج

 میزنیبا قاشق هم م -د

 فون کدام است؟یو ش یاسفنج کیه کیتفاوت ما-2۰

 ف تر استیچرب تر و لط یفون از اسفنجیش -الف

 شتر استیآرد ب یظ تر و حاویغل یک اسفنجیک -ب

 ف تر استیفون چرب تر و لطیک شیاز ک یاسفنج -ج

 چرب دارد یلین و خیفون بافت سنگیک شیک -د

 ک جنس قالب بهتر است .....یپخت ک یدر استفاده از قالب برا-21

 باشد یشه اید فقط شیبا -فال

 ا تفلون باشدیرکس یوم پینیزه آلومیگالوان -ب

 باشد یکونید حتما سلیبا -ج

 ندارد یتیاهم -د

 ز قالب......یه در انتخاب سایزان مواد اولیک میه کیه مایدر ته-22

 ستیموثر ن -الف

 دلخواه است -ب



 

 

 ت نداردیاهم -ج

 ت داردیاهم -د

 توان استفاده کرد؟ ینم یاز چه مواردچرب کردن قالب ها  یبرا-2۳

 روغن جداکننده -الف

 روغن یاسپر -ب

 نیپاراف -ج

 کره -د

 م؟یک پخته شده از قالب بهتر است چه کنیسهولت در خارج کردن ک یبرا-24

 میفقط قالب را چرب کن -الف

 ستیچرب کردن لازم ن -ب

 انداخته یقالب را چرب کرده و کاغذ روغن -ج

 میقرار ده یالب را کاغذ روغنواره قیفقط د -د

 م؟یکنیه پر میزان از قالب را از مواد اولیچه م یک اسفنجیپخت ک یبرا-2۵

 کمتر از نصف یا کمینصف  -الف

 شتر از نصفیب یا کمینصف  -ب

 است یم کافیک چهارم قالب را پر کنی -ج

 میکن یقالب را تا لب پر م -د

 مناسب است؟ یچه قالب یلد و حجمک تویک یمناسب برا یک اسفنجیپخت ک یبرا-2۶

 سانت 1۰ یال ۷ا مربع ساده با ارتفاع یل یا مستطیره یقالب دا -الف

 طرح دار یکونیلیقالب س -ب

 یان تهیزه میقالب گالوان -ج

 و طرح دار یان تهیقالب م -د

 است؟ یزان تخم مرغ کافیچه م یبرا 1۰سانت و ارتفاع  1۸ز قالب قطر یسا-2۷

 تخم مرغ ۶ -الف

 دو تخم مرغ -ب

 هفت تخم مرغ -ج

 چهار تخم مرغ -د

 د چگونه باشد؟یبا یک تخته ایز قالب در کیسا-2۸

 سانت ۷ یال ۵ا مربع با ارتفاع یل یمستط -الف

 سانت ۵و ارتفاع  ۳۰ره با قطر یدا -ب

 سانت ۷با ارتفاع  ۳۰ره قطر یدا -ج

 سانت 1۰با ارتفاع  2۰ره قطر یدا -د

 قالب ها بهتر است ...........بهتر  ینگهدار یبرا-2۹

 میکف قالب را چرب کن -الف

 ندارد یاز به کارین -ب

 میندازیب یدر زمان پخت کف قالب کاغذ روغن -ج



 

 

 رندیدر حراذت بالا قرار نگ -د

 ست؟یر مناسب نیز یک از قالب هایکدام  یتخم مرغ ۶ک یپخت ک یقالب ها برا یزبندیدر سا-۳۰

 1۰ع با ارتفا 12قالب قطر  -الف

 1۰با ارتفاع  ۳۰قالب قطر  -ب

 1۰با ارتفاع  22قالب قطر  -ج

 1۰با ارتفاع  2۷قالب قطر  -د

 باشد؟ یح میکدام جمله صح-۳1

 باشد یاز چرب یک از قالب بهتر از قالب خشک و عاریسهولت و خارج کردن ک یبرا -الف

 شدچرب شده با یان تهیک فقط در قالب مید کیک بایت بهتر کیفیک یبرا -ب

 نه استین گزیبهتر یکونیک قالب سلیپخت ک یبرا -ج

 انداخته شود یک از قالب بهتر از قالب چرب شده و کاغذ روغنیسهولت در خارج کردن ک یبرا -د

 ک بهتر است .............یک یریدر قالب گ-۳2

 میزر گذاشته و چرب کنیقالب را در فر -الف

 م تا داغ باشدیقالب را در فر قرار ده -ب

 میقبل از قرار دادن قالب در فر قالب را به سطح دو سه مرتبه ضربه بزن -ج

 ک انتخاب کنبمیه کیشه قالب را سه برابر بزرگ تر از مایهم -د

 شود؟یم یک شامل چه قالبیک ینیقالب م-۳۳

 1۳ یال 1۰قالب  -الف

 22 یال 1۸قالب قطر  -ب

 2۵قالب قطر  -ج

 ۳۵ یال 2۵ل یقالب مستط -د

 ک را...........یشتر در انتقال حرارت پخت کیل سرعت بیره رنگ به دلیت یاقالب ه-۳4

 کند یمتوقف م -الف

 کند یکمتر م -ب

 کند یع تر میسر -ج

 کندیخراب م -د

 باشد؟یم یکیشتر مناسب چه نوع کیب یقالب کمربند-۳۵

 یوه ایفون میک شیک -الف

 ک هایز کیک دسر و چیک -ب

 یان تهیم یک اسفنجیک -ج

 یک کره ایک -د

 د چگونه باشد؟یبا یفون و اسفنجیش یجنس قالب برا-۳۶

 ومینیرکس آلومیزه پیگالوان -الف

 زه باشدیفقط گالوان -ب

 فقط تفلون باشد -ج

 رکس و تفلون استفاده کردیتوان فقط از پیم -د



 

 

 است؟ یچه تعداد تخم مرغ کاف یبرا 22و  2۰ز قطر یقالب سا-۳۷

 تخم مرغ ۸-۶ -الف

 سه تخم مرغ یدو ال -ب

 پانزده تخم مرغ یده ال -ج

 تخم مرغ 1۰ یال ۸ -د

 ع و کره و جداکننده................یچرب کردن قالب با روغن ما-۳۸

 ممنوع است -الف

 کندیقالب را خراب م -ب

 ستیمجاز ن -ج

 مجاز است -د

 ا چرب کردن قالب لازم است؟یآ یکونیلیس یدر استفاده از قالبها-۳۹

 م استبله لاز -الف

 ستیر لازم نیخ -ب

 واجب است -ج

 است یاریاخت -د

 ......... . یاز به کاغذ روغنیک نیپخت ک یوم براینیآلوم یقالب ها-4۰

 دارد -الف

 ندارد -ب

 فقط چرب شود -ج

 شود یفقط آرد پاش -د

 ر دارد؟یک چه تاثیک در زمان پخت کیع کیزان غلظت مایند پخت میدر فرآ-41

 پزد یچرب تر باشد زودتر م کیه کیهرچه ما -الف

 شودیرتر انجام میظ تر باشد پخت دیک غلیهرچه ک -ب

 شودیزمان پخت کوتاه تر م یوه ایک میدر پخت ک -ج

 شود یشتر میق باشد زمان پخت بیک هرچه رقیه کیما -د

 مناسب است؟ یم چه نوع فریک حجیپخت ک یبرا-42

 یو فر گاز یفر برق -الف

 تنور -ب

 یفقط فر گاز -ج

 یفقط فر برق -د

 دارد؟ یریک چه تاثیگرم کردن فر قبل از پخت ک-4۳

 شودیک میباعث بهتر پف کردن ک -الف

 شودیک میباعث قله شدن ک -ب

 کند یم یریک جلوگیشدن ک یریاز خم -ج

 کندیم یریک جلوگیاز ترک خوردن ک -د

 باشد؟ یچقدر م ین دما در فر برقیک مناسب تریپخت ک یبرا-44



 

 

 درجه 1۸۰ یدما -الف

 درجه 1۶۵ یدما -ب

 درجه 1۷۰ یدما -ج

 درجه 1۵۰ یدما -د

 دارد؟ یک پس از پخت چه حالتیش از حد داغ شده باشد کیاگر فر ب-4۵

 خوردیک ترک میک -الف

 شودیک فرو رفته میک -ب

 شودین میک سنگیک -ج

 دهدیخود را از دست م یک حالت اسفنجیک -د

 ک ...........یاز حد مجاز باشد ک شیک بینگ پودر در کیزان بکیاگر م-4۶

 شودیو پوک م یاسفنج یلیک خیک -الف

 شودیم یو قله ا یک گنبدیک -ب

 شودین و سفت میک سنگیک -ج

 کند یز میا سرریفرو رفته  -د

 ست؟یک پس از پخت چیل ترک خوردن کیدل-4۷

 سرد بودن فر -الف

 رطوبت فر -ب

 فر یحرارت بالا -ج

 فر یخشک -د

 درجه چقدر است؟ 1۸۰ یبا دما 2۰تخم مرغ در قالب قطر  ۶ک یخت کمدت زمان پ-4۸

 قهیدق ۸۰ یال ۷۰ -الف

 قهیدق ۵۰ یال 4۰ -ب

 قهیدق ۹۰ -ج

 قهیدق 2۰ یال 1۵ -د

 باشد؟یم ییچه دما یک در فر گازیپخت ک ین دما برایبهتر-4۹

 گرادیدرجه سانت 1۷۰ -الف

 تیدرجه فارنها 1۷۰ -ب

 گرادیدرجه سانت 2۰۰ -ج

 تیدرجه فارنها 2۰۰ -د

 باشد؟ یح نمیکدام جمله صح-۵۰

 ه خوب حل نشده استیزان شکر در مواد اولیک پس از پخت چسبناک باشد میاگر ک -الف

 اد استینگ پودر زیزان بکیک پس از پخت آن بخوابد میاگر پف ک -ب

 قابل انجام است یو گاز یدر فر برق یک اسفنجیپخت ک -ج

 شود یار خوش بافت میبس یر فر گازدرجه د 1۰۰ یک در دمایک -د

 م .............یر مستقیا غیم یگاز به صورت مستق یک در قابلمه و رویپخت ک-۵1

 ستیقابل قبول ن -الف



 

 

 ر استیامکان پذ -ب

 شودیخراب م -ج

 ستیر نیامکان پذ -د

 ست؟یر نیامکان پذ یک به چه نحویپخت ک-۵2

 یدر فر برق -الف

 یدر فر گاز -ب

 ییر نانوادر تنو -ج

 در قابلمه -د

 ............ینسبت به فر گاز یفر برق-۵۳

 دارد یشتریرطوبت ب -الف

 کند یخشک تر کار م -ب

 کند یسرد تر کار م -ج

 کندیداغ تر کار م -د

 د...........یشه بایهم ینسبت به فر برق یفر گاز یدما-۵4

 درجه کمتر باشد 2۰ -الف

 شتر باشدیدرجه ب 2۰ -ب

 کمتر باشد درجه ۵۰ -ج

 شتر باشدیدرجه ب ۵۰ -د

 داشته باشد؟ ید چه حالتیبا ینگ و خامه کشیلیک پخته شده قبل از فیک-۵۵

 د گرم و تازه باشدیبا -الف

 د سرد و تازه باشدیبا -ب

 ک هفته از پخت آن گذشته باشدید یبا -ج

 ات باشدیب ید سرد شده باشد و کمیبا -د

 .............یک اسفنجیاز ک یو کره ا یوه ایک میپخت ک-۵۶

 سهل تر است -الف

 سخت تر است -ب

 بردیشتر زمان میب -ج

 برد یکمتر زمان م -د

 ست؟یک ها چیدر پخت ک یو برق یتفاوت فر گاز-۵۷

 ف تر استیضع ینسبت به فر گاز یفر برق -الف

 کندیبهتر عمل م یاز فر برق یفر گاز -ب

 ندارد یفرق -ج

 ستیک نیمناسب پخت ک یفر گاز -د

 رد؟یاز فر قرار گ یک در چه طبقه ایک بهتر است کیدر زمان پخت ک-۵۸

 نییطبقه پا -الف

 طبقه بالا -ب



 

 

 طبقه وسط -ج

 کند ینم یفرق -د

 حرارت انتقال دهد؟ یچه حالت یک بهتر از فر رویدر زمان پخت ک-۵۹

 نییحرارت فقط از پا -الف

 حرارت فقط از بالا -ب

 ن و بالاییحرارت از پا -ج

 ندارد یحرارت فرق -د

 ک مناسب تر است؟یک پخته شده کدام یسرد شدن ک یبرا-۶۰

 خچال سرد شودیدر  -الف

 در فر سرد شود -ب

 در فر گرم بماند -ج

 آن پوشانده شود یط سرد شده و رویدر مح -د

 ه..............ید تمام مواد اولیک ها باینگ کیلیف یبرا-۶1

 دشده باش یخرد شده و آرد پاش -الف

 با باشدیخوشرنگ و ز -ب

 ط باشدیمح یهم دما -ج

 تازه و سالم باشد -د

 توان استفاده کرد؟ یک را نمیک ها کدام ینگ کیلیدر ف-۶2

 نیریش یوه هایم -الف

 قیرق یسس ها -ب

 کرم ها و موس ها -ج

 انواع مغزها -د

 م بهتر است؟یره بگذایارتفاع دار در کدام لا یک هایوه را در کین و میسنگ ینگ هایلیف-۶۳

 کین کییطبقات پا -الف

 طبقات وسط و بالا -ب

 کیک ینییطبقه پا -ج

 همه طبقات -د

 رند؟یگینگ ها در کدام طبقه قرار میلیف ینیتریک ویدر ک-۶4

 همه طبقات -الف

 فقط طبقه وسط -ب

 نییفقط طبقه پا -ج

 ییفقط طبقه بالا -د

 باشد؟ یح نمیکدام جمله صح-۶۵

 شودیبرش خورده قرار داده م یه هاین لاینگ بیلیف -الف

 نگ استفاده کردیلیف یتوان از سس کارامل برایتولد م یک هایدر ک -ب

 ک ها بهتر است رست شده استفاده شودینگ کیلیمغزها در ف -ج



 

 

 جات استفاده کردیوه و مغزیتوان همزمان م یک ها نمیدر ک -د

 مورد است؟ها کدام کینگ مورد استفاده در کیلین فیترجیرا-۶۶

 ینگ ژله ایلیف -الف

 شکلات تلخ -ب

 موز و گردو -ج

 نیپرال -د

 نگ خوشمزه تر است؟یلیکدام ف یک شکلاتیدر ک-۶۷

 نیب و دارچیس -الف

 نوتلا و شکلات -ب

 پرتقال و کارامل -ج

 یبادام هند -د

 استفاده شود؟ ینگیلیبهتر از چه ف یحجم یک هایدر ک-۶۸

 نگ سبکیلیف -الف

 یوه ایاد مینگ زیلیف -ب

 وهینگ کارامل و بادام و میلیف -ج

 نگ پخته شدهیلیف -د

 داشته باشد؟ یاتید چه خصوصیبا یکرم ینگ هایلیف-۶۹

 و حباب دار باشد یپفک -الف

 ق و سس مانند باشدیرق -ب

 باشد یژله ا -ج

 ظ و کرم مانند باشدیغل -د

 شود؟ ینگ ها استفاده نمیلیوه در فیکدام م-۷۰

 یگتوت فرن -الف

 موز -ب

 هندوانه -ج

 انبه -د

 باشد؟یمجاز نم یکرم ینگ هایلیر در استفاده از فیک از موارد زیکدام -۷1

 تخم مرغ -الف

 نگ پودریبک -ب

 یرنگ خوراک -ج

 شکلات -د

 بهتر است.......... یاستوانه ا یک هاینگ کیلیف-۷2

 نگ همه طبقات باشدیلیف -الف

 ک باشدیک ینییطبقات پا -ب

 مینکن نگیلیف -ج

 ک باشدیک ییدر طبقات وسط و بالا -د



 

 

 دارد؟ یریک چه تاثیک با شربت در کیمرطوب کردن ک-۷۳

 کند ین تر میریک را شیک -الف

 ک مرطوب و تازه بماندیشود کیباعث م -ب

 کندیک را خشک میک -ج

 ندارد یریتاث -د

 شوند؟ ینگ میلیه فیمعمولاً چند لا ینیتریو یک هایک-۷4

 هیلا 4 یال ۳ -الف

 هیلا 1۰ یال ۸ -ب

 هیلا ۷ یال۵ -ج

 هیدولا -د

 د چگونه باشد؟یک باینگ مغزها در کیلیف-۷۵

 مغز کامل باشد -الف

 خرد شده و رست شده -ب

 مغز نداشته باشد -ج

 کندینم یتفاوت -د

 شود؟یاستفاده م ییک هایچه ک ینگ ها برایلیف-۷۶

 ک تولدیفقط ک -الف

 کیز کیفقط چ -ب

 یوه ایک میک -ج

 ینیتریتولد، کافه ، و یک هایک -د

 توان استفاده کرد؟ یک را نمیک ها کدام یمرطوب کردن ک یبرا-۷۷

 شربت ها -الف

 وه هایآب م -ب

 کرم و موس ها -ج

 روپ هایس -د

 ک ها...........ینگ کیلیک و دسر ها در فیز کیاستفاده از چ-۷۸

 بلامانع است -الف

 ممنوع است -ب

 کندیک را خراب میک -ج

 کند یک را فاسد میک -د

 نگ مجاز است؟یلیف یاستفاده از مارمالاد ها برا یحجم یک هایدر ک-۷۹

 شود ینگ مارمالاد باعث حباب در کاور میلیر فیخ -الف

 شودیه ها میلا یمجاز است باعث چسبندگ -ب

 کندین میریاد از حد شیک را زیر کیخ -ج

 بله مرسوم است -د

 دارد؟ک یدر ک یرینگ چه تاثیلیف-۸۰



 

 

 کند یک را فاسد میک -الف

 کیبرش راحت ک -ب

 شودیه ها مین شدن لایباعث سنگ -ج

 ه هایلا یک و چسبندگیطعم بهتر ک -د

 شود؟ یاستفاده نم یک حجمیک ییکدام مورد در کاور نها-۸1

 خامه فرم گرفته -الف

 گاناش -ب

 شکلات ذوب شده -ج

 یریکرم پن -د

 م.یکنی،........... میه خامه کشقبل از مرحل یک حجمین کییدر تز-۸2

 کیبرش ک -الف

 یآستر کش -ب

 یفوندانت کش -ج

 یزیرنگ آم -د

 ر مجاز است؟یکدام مورد غ یحجم یک هاین کییدر تز-۸۳

 یر خوراکیرنگ غ -الف

 یرنگ خوراک -ب

 فوندانت -ج

 گل -د

 م؟یکن یک خامه را صاف نمیبا کدام  یک حجمین کییدر مرحله تز-۸4

 قلم مو -الف

 پالت -ب

 کاردک -ج

 یچاقو اره ا -د

 درست است؟ یک حجمیک درباره کیکدام -۸۵

 شود یوانات میفقط شامل اشکال ح یکه حجم -الف

 شودیم یچند وجه یک هایشامل ک یک حجمیک -ب

 تواند مربع باشد یفقط م یک حجمیک -ج

 است یاک استوانهیک یک حجمیک -د

 د چگونه باشد؟یبا یک حجمیاشکال ک-۸۶

 ک شکل داردیاز ابعاد و جهات مختلف ک -فال

 ل باشدیا مستطیره ید دایبا -ب

 ضلع داشته باشد 4د فقط یبا یک حجمیک -ج

 است که ضلع نداشته باشد یکیک یک حجمیک -د

 توان استفاده کرد؟یم یزیاز چه چ یک حجمین کییکردن خامه در تز یرنگ یبرا-۸۷

 آب لبو و اسفناج -الف



 

 

 یاهیگ یرنگ پودر -ب

 یو پودر یرنگ ژله ا -ج

 عیرنگ ما -د

 د ..........ینات شکلات حتماً باییدر تز یدروژنیاستفاده از شکلات ه یبرا-۸۸

 خشک و شکننده باشد. -الف

 ماساژ داده شود تا نرم شود. -ب

 باشد. یرنگ -ج

 سبک باشد. -د

 استفاده کرد؟ ید از چه رنگیرنگ کردن شکلات ها با یبرا-۸۹

 یژله ا فقط رنگ -الف

 یو ژله ا یرنگ پودر -ب

 عیرنگ ما -ج

 یفقط رنگ پودر -د

 د قبل استفاده شکلات ............یبا یو تخته ا یسکه ا یدر استفاده از شکلات ها-۹۰

 شکلات با روغن مخلوط شود. -الف

 برسد. ۳۸ یتمپر شود تا به دما -ب

 شکلات با کره مخلوط شود. -ج

 شود. یشکلات رنگ -د

 دارد. یزومالت .............. نقش اساسیت کردن ادر درس-۹1

 گلوکز -الف

 رنگ -ب

 یخ چوبیا سی ین -ج

 بادکنک -د

 توان از ....... و...... استفاده کرد. یخامه خشک م یآماده ساز یبرا-۹2

 ریخامه صبحانه و ش -الف

 نیخامه فرم گرفته و ژلات -ب

 روغن و آب -ج

 ریآب و ش -د

 شود؟ یکدام مورد استفاده نم یدر سس براق فرانسو-۹۳

 نیژلات -الف

 یرنگ پودر -ب

 ر خشکیش -ج

 دیشکلات سف -د

 د از.......... استفاده کرد.ی( باییو طلا یک )نقره ایک با رنگ متالیرنگ کردن ک یبرا-۹4

 یربراش و اسپریا -الف

 ربراشیفقط ا -ب



 

 

 قلمو -ج

 قاشق -د

 ست؟ح اینه درباره رنگ کردن خامه صحیکدام گز-۹۵

 ع با خامه مخلوط و هم زده شودیرنگ ما -الف

 با خامه مخلوط و هم زده شود یرنگ ژله ا -ب

 ب کردیتوان با خامه ترک یرنگ را نم -ج

 ر مجاز استیاستفاده رنگ در خامه غ -د

 توان استفاده کرد؟ یک میک گلس از کدام یک اکرولیتکن یبرا-۹۶

 خامه -الف

 ریش -ب

 گلوکز -ج

 لویبر -د

 ........... .یک حجمیاور شکلات نسبت به خامه در کک-۹۷

 مقاوم تر است -الف

 چرب تر است -ب

 خوشمزه تر است -ج

 ن تر استیسنگ -د

 را کاور کرد؟ یک حجمیتوان کیا با خامه صبحانه میآ-۹۸

 بلامانع است -الف

 بهتر است -ب

 ستیر نیر امکان پذیخ -ج

 مجاز است -د

 توان درست کرد؟یم یرا در چه ابعاد یک حجمیک-۹۹

 ینیفقط ابعاد کوچک و م -الف

 ابعاد دلخواه بزرگ و کوچک -ب

 ک متریابعاد بزرگ و  -ج

 ار کوچک باشدید بسیک بایابعاد ک -د

 د......... باشد.یرنگ کردن رنگ با یربراش برایدر استفاده از ا-1۰۰

 ظ باشدیغل -الف

 باکره مخلوط باشد -ب

 پودر باشد -ج

 ق باشدیرق -د

 توان استفاده کرد؟ یک را نمیک ها کدام یک یبسته بند یبرا-1۰1

 یکیپاکت پلاست -الف

 یطلق یبسته ها -ب

 ییمقوا یبسته ها -ج



 

 

 یکیکبار مصرف کیجعبه  -د

 ت است؟یک حائز اهمیک ها کدام یک یدر بسته بند-1۰2

 باشد یشه اید حتماً شیظرف با -الف

 د حتماً بدون در باشدیظرف با -ب

 ز باشدید سالم و تمیاظرف ب -ج

 باشد یید حتماً مقوایظرف با -د

 انجام شود؟ یزید همراه با چه چیک بایک یبسته بند-1۰۳

 کیسلفون و پلاست -الف

 بل هایا منگنه ها و لیچسب  -ب

 با خامه و شکلات -ج

 با طناب -د

 رد.ید کاملاً....... صورت گیک بایک یبسته بند-1۰4

 یبهداشت -الف

 مسالم و محک -ب

 یکیپلاست -ج

 کوچک -د

 توان از........ استفاده کرد. یک ها میک یبسته بند یبرا-1۰۵

 یشه ایجعبه ش -الف

 یمحفظه چوب -ب

 یمحفظه پارچه ا -ج

 یا جعبه طلقی ییکارتون مقوا -د

 ست؟یک چیک یهدف از بسته بند-1۰۶

 کیک یماندگار -الف

 کیسرد ماندن ک -ب

 کیسلامت و بهداشت ک -ج

 کیدن کگرم ش -د

 د باشد؟یط جعبه چگونه بایشرا یک استوانه ایو ک ینیم یک هایک یدر بسته بند-1۰۷

 جعبه کوتاه بدون درب -الف

 کوچک یجعبه طلق -ب

 بدون لبه بلند یشه هایجعبه ش -ج

 جعبه با ارتفاع بلند -د

 ست ؟یک ها چیک یهدف از بسته بند-1۰۸

 کیگرم ماندن ک -الف

 کیسلامت و بهداشت ک -ب

 خراب نشدن خامه -ج

 کیشکم ندادن ک -د



 

 

 داشته باشد؟ یدر انتخاب مشتر یریتواند چه تاث یک ها میک یبسته بند-1۰۹

 کار ییبایز -الف

 مت بالاتریق -ب

 یجلوه بهتر و اعتماد مشتر -ج

 ندارد یریتاث یدر انتخاب مشتر -د

 باشد؟ یک ها بهتر است ظرف از چه جنسیک یدر بسته بند-11۰

 محکم یهاطلق  -الف

 یکونیسل -ب

 نازک یچوب ها -ج

 کندینم یتفاوت -د

 از چه لحاظ مهم است؟ یبسته بند یبرا یک مصرفینوع پلاست-111

 و استحکام یمحکم -الف

 نداشتن بو -ب

 ف باشدینرم و لط -ج

 از نظر بهداشت و سلامت -د

 دارد؟ یبسته بند یرو یریرنگ چه تاث-112

 ندارد یریتاث -الف

 بهتر است یاو قهوه یرنگ زرشک -ب

 بهتر داشته باشد ییبایت و زیتواند جذابیم -ج

 کند یتوجه نم یاصلا مشتر -د

 ک دارد ؟یدر حمل ک یریچه تاث یبسته بند یه برایوزن مواد اول-11۳

 ک برنگرددین باشد تا کیسنگ -الف

 ب نزندیک آسینرم باشد تا به ک -ب

 سبک و نرم باشد -ج

 ک را نگه داردیدر زمان حمل بتواند کسبک و محکم باشد تا  -د

 م؟یک حساب کنیمت کیق یرا چطور رو یظرف بسته بند-114

 مت تمام شده حساب کردیق یتوان رو یم -الف

 ان گذاشته شود و جداگانه حساب شود.یدر جر یبهتر است  ار قبل مشتر -ب

 فاکتور جداگانه ارائه شود -ج

 افت نشودیدر یمبلغ -د

 ا کوچک؟یبزرگ استفاده شود  یها یم و بزرگ از بسته بندیجح یک هایدر ک-11۵

 جدا جدا باشد تا خراب نشود -الف

 ندارد یفرق -ب

 رندیمن قرار بگیا یبهتر است در محفظه ها -ج

 ندارد یاز به بسته بندین -د

 استفاده شود؟ یزیم بهتر است از چه چیحج یک هایک یها یحمله بسته بند یبرا-11۶



 

 

 داشته باشد یکه تکان کم ترلر ها یتر -الف

 ن جابه جا شودیبا ماش -ب

 یانسان یرویبا چند نفر ن -ج

 دارد یال راحت جابه جا شود چون بسته بندیبا خ -د

 ده شود؟یرون دیک از بیک بهتر است کیک یدر بسته بند-11۷

 ردیده نشود تا در معرض نور قرار نگیبهتر است د -الف

 شه باشدینس شاز ج یبهتر است کل بسته بند -ب

 نطور جذاب تر استیده شود ایبهتر است د -ج

 از جنس مقوا باشد یبهتر است کل بسته بند -د

 استفاده شود؟ یله ایبهتر است از چه وس یز کار به داخل بسته بندیک از میحمل ک یبرا-11۸

 ن کار را انجام بدهدیا یانسان یروین -الف

 اط جا به جا شودیبهتر است با احت -ب

 با استفاده از تخته کار -ج

 ا پالت ها استفاده شودیک یاز حمال ک -د

 شود؟ یا با چسب بسته بندیها بهتر است درب داشته باشد  یا بسته بندیآ-11۹

 شودیدرب باعث گرم شدن م -الف

 شود یبزرگ م یلیاگر درب داشته باشد خ -ب

 کمتر شود ید درب داشته باشد تا بار آلودگیحتماً با -ج

 شود یر است با چسب و بسته بندبهت -د

 باشد؟ یح نمینه صحیک ها کدام گزیک یدر مورد بسته بند-12۰

 باشد یمن و بهداشت محصول میا یهدف از بسته بند -الف

 ندارد یکروبیدر بار م یریتاث یلیخ یدرب بسته بند -ب

 شودیک میب کمتر به کیموجب آس یبسته بند -ج

 شود یب به خامه میب و آسکرویمانع از ورود م یبسته بند -د

 


